


Die festliche Jahreszeit ist die ideale Zeit um gemeinsam zur Ruhe zu kommen,

Erinnerungen zu schaffen, und das Miteinander zu feiern.

Es freut uns sehr, dass wir Sie in dieser besonderen Zeit bei uns willkommen

heil3en dirfen.

Ob mit Kolleginnen und Kollegen, im Kreise der Familie oder unter Freunden — wir
mochten lhnen unvergessliche Momente in stimmungsvoller Atmosphare

bereiten.

Auf den folgenden Seiten finden Sie alles Wissenswerte zu unseren
Raumlichkeiten, unseren winterlichen MenUs sowie zu unserer festlichen

Getrankeauswahl.

Fir lhre Fragen und Winsche stehen wir Ihnen naturlich gerne zur Verfigung.

Das gesamte Team vom Hotel Zur Post wiinscht hnen ein frohes Weihnachtsfest
und bedankt sich herzlich fir ein wundervolles Jahr voller gemeinsamer

Augenblicke.
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Wir laden Sie herzlich zu einem weihnachtlichen Empfang auf unserer Dachterrasse mit
einzigartigem Blick auf den Altottinger Christkindlmarkt ein!

GlUhwein 4,50 €
Feuerzangenbowle 5,50 €
Apfel-Punsch 4,00 €

Bei schlechtem Wetter stellt das Hotel Zur Post-Team eine alternative
Empfangslocation bereit!




Die Liste der eingeladenen Gaste wird
immer langer und langer?

Kein Problem. Unser Ballsaal sorgt fur die
richtige Umgebung, um mit all Ihren
Gasten stilvoll und festlich Weihnachten
zu feiern!

GenielRen Sie die Vorweihnachtszeit in
stilvoller Atmosphare.

Unser Restaurant Kapellplatz bietet lhnen
hierfir die passende Umgebung.




Mit Blick auf den Kapellplatz bietet unser
Wintergarten fir kleine Gruppen einen
wunderbaren Ort fir gemitliche Stunden.

Modern und an die Grof3e lhrer
Gesellschaft anpassbar, empfehlen wir
das Kaminzimmer fir gesellige Momente.

In uriger Atmosphare auf das Jahr
zurickblicken. Ganz unter sich bietet
Ihnen das PoststiUberl einen charmanten
Rickzugsort.
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Der Abend ist zu schén, um schon zu
gehen?

Dann sollten Sie noch bei uns in der
Zuccalli-Bar einkehren und zusammen mit
Ihren Liebsten, Freunden oder
Arbeitskollegen den Abend ausklingen
lassen.
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Wenn es draulen kalter wird, Lichter die Fenster erhellen und der Duft von
Gewdrzen in der Luft liegt, beginnt die wohl stimmungsvollste Zeit des Jahres.
Gerade jetzt wird gutes Essen zum Mittelpunkt des Zusammenseins — es weckt

Erinnerungen, schafft Nahe und bringt Herz und Gaumen zum Leuchten.

FUr diese besonderen Momente hat unser Kichenteam mit viel Liebe zum Detail

zwei festliche MenUs zusammengestellt.
Meni = klassisch, herzhaftes Men{
Menu = fein, elegantes Menu
Damit wir lhre Winsche bestmdglich umsetzen konnen, bitten wir Sie, uns bis
spatestens 14 Tage vor lhrer Feier eine vollstandige Menuabfrage zu Gbermitteln.

Als Dankeschon laden wir Sie und lhre Gaste auf einen Schnaps ein!

Auf Allergien und Unvertraglichkeiten nehmen wir natirlich gerne Ricksicht.

Hier bitten wir um eine kurze Information im Voraus.



Gerducherte Forelle
Kartoffelrosti | Meerrettich-Schmand

Veganes Rote Beete-Carpaccio
Karamellisierte Walnisse | Rucola

Pastinaken-Kokosmilch-Suppe
Apfelwiirfel | Speck-Croltons (vegan mit Tofu-Cro(tons)

Geschmorte Ochsenbdckchen
Kartoffel-Selleriepliree | glasiertes Wintergemise

Zanderfilet mit Krauterkruste
Wildkrduter-Risotto | Zitronen-Kapern-Butter

Veganer Wurzelgemiise-Strudel
Pilzrahmsauce | Rotkohl

Bratapfel
Marzipanfillung | Vanillesauce | Mandelkrokant

Veganes Zimt-Panna-Cotta
Bratapfelkompott

3-Gang-Menii (Suppe, Hauptgang, Dessert): 45,50 € pro Person
4-Gang-Menii: 55,50 € pro Person



Zweierlei vom bayerischen Saibling
Tatar & gebeizte Filetstreifen | Gurken-Meerrettichschaum | Schwarzbrot

Veganes Alpengemiise-Tatar
Fein gewdirfelte Gurke, Tomate, Paprika | Kiirbiskerndl | Petersilie | Schwarzbrot

Rahmsuppe von Sellerie und Pastinake
WeillbrotcroGtons | Triffeldl | Rostzwiebeln

Vegane Waldpilzsuppe
Krauter | Nussbrosel

Geschmorte Wildschweinkeule
Kirschsauce | gebratene Schupfnudeln | Rotkraut

Duett vom Lachs und Zander
Riesling-Sauce | Petersilienkartoffeln | Wintergemise

Veganer Linsenbraten mit Haselnusskruste
Selleriepiree | Preiselbeer-Jus | glasiertes Wurzelgemise

Zwetschgenroster
mit Kaiserschmarrn-Stiickchen | Zimt-Zucker

Veganes Orangen-Ingwer-Panna-Cotta
mit Kokosmilch

3-Gang-Menii (Suppe, Hauptgang, Dessert): 53,50 € pro Person
4-Gang-Menii: 64,50 € pro Person



Kadseplatte 24,50 €
3 Kasesorten (1 Weichkise, 1 halbfester Schnittkdse, 1 Hartkése) | Feigen-  fur2

Senf | Preiselbeerkompott | Weintrauben | Baguette | Butter Personen
Ungarische Gulaschsuppe vom Rind 9,95 €
Zwiebeln | Knoblauch | Paprika | Tomaten | Kartoffeln | Karotten | pro Person
Ofenbaguette | Butter

Platzchenteller 7,50 €

Auswahl an weihnachtlichen Plitzchen JeTeller
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75 liebevoll gestaltete Zimmer, die stylische Elemente und hochsten Komfort vereinen,
erwarten Sie in unserem Hotel.

Standard Einzelzimmer ab 124,00€*
Superior Einzelzimmer ab 139,00€*
Standard Doppelzimmer ab 169,00€*
Superior Doppelzimmer ab 179,00€*
Standard Junior Suite ab 229,00€*
Deluxe Junior Suite ab 269,00€*

*inklusive Friihstlick, Minibar, Kaffee Nespresso und Mehrwertsteuer

Auf Anfrage stellen wir Ihnen ein Kontingent zur Verfligung, welches bis acht Wochen
vor Veranstaltung von lhren Gasten abgerufen werden kann. Bitte haben Sie Verstandnis
dafiir, dass nach diesem Zeitraum das Kontingent verfallt.

Ein Check-In ist ab 15.00 Uhr moglich.
Wenn Sie bereits friiher einchecken mochten, kénnen Sie dies gerne nach Verfligbarkeit
ab 12.00 Uhr gegen einen Aufpreis von 15,00 € die Stunde buchen.

Wir bitten Sie, lhr Zimmer am Abreisetag bis 11.00 Uhr zu verlassen.
Nach Verfligbarkeit bieten wir lhnen gerne einen Late-Check-Out an
(bis spatestens 14.00 Uhr), hierfir fallen Gebihren in Hohe von 15,00 € pro Stunde an.
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Doppelzimmer



Frohe

Weihnachten

winscht das gesamte
Hotel Zur Post-Team!




