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ZUR POST

ALTOTTING
Hotel - Restaurant - Bar

GRUNE GAUMENFREUDE

1. GANG
Carpaccio von roter und gelber Bete

Orangenfilets | gerostete WalnUsse | Rucola | gerdsteter Blumenkohl |
Tahini-Zitronen-Sauce | Granatapfelkerne

#%%
2. GANG
Pastinaken-Apfel-Rahmsuppe
Gebratene Pilze | Haselnuss-Crunch
#%x
3. GANG
Knusprig gebackenes Pilz-Wellington

FUllung aus Champignons, Steinpilzen, Zwiebeln, Knoblauch und Linsen |
Rotwein-Schalotten-Jus | glasierte Karotten | veganes Kartoffelgratin

* X%
4. GANG
Warme, marinierte Birne

Zimt | vegane Vanillecréeme | Haselnuss-Crumble

o

(=Y
G
o
L&
6
©
\/’
T,
P



ZUR POST

ALTOTTING

D

Hotel - Restaurant - Bar

MEERESBRISE & WEIDEGLUCK

1. GANG
Surf & Turf-Tatar

Lachstatar mit Limette, Schalotten, Dill und Olivendl |
Rindertatar mit Senf, Eigelb, Kapern, Sojasauce | Mini-Kartoffel-Krauter-Rosti

**¥*
2. GANG
Pastinaken-Apfel-Rahmsuppe

Brunoise von der Jakobsmuschel | Dill

**k*

3. GANG
Rosa gebratene Kalbsricken-Medaillons

Bohnen im Speckmantel | Weif3wein-Sahnesauce | Selleriepiree |
konfierte Cocktail-Tomaten

*%¥
4. GANG

Warme, marinierte Birne

Zimt | Mascarpone-Vanillecreme | Haselnuss-Crumble



